ANEXO VI

PACTO PELA RETOMADA ORGANIZADA NO PIAUi COVID-19 - PRO PIAUi PROTOCOLO
ESPECIFICO N° 030/2020

ORIENTAQOES PARA EMPREGADORES E TRABALHADORES DO SETOR DA INDUSTRIA
DE CERAMICA E AFINS: MEDIDAS DE PREVENGAO E CONTROLE DA DISSEMINAGAO
DO SARS-CoV-2 (COVID-19)

SETOR:

Industria de Ceramica e afins.
ATIVIDADES:

Setor Industria de Ceramica: é a atividade industrial envolvida na fabricagdo de
instrumentos e objetos a partir da cerdmica vermelha compreendendo aqueles materiais
empregados na construgdo civil (argila expandida, tijolos, blocos, elementos vazados,
lajes, telhas e tubos ceramicos) e alguns de uso doméstico e afins. Nos dois casos os produtos
tém colorag&do predominantemente avermelhada.

PROTOCOLO GERAL:

Todas as athades desta area devem seguir previamente o Protocolo Geral de
R 6es Hi arias com Enfoque Ocupacional frente a Pandemia.
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Para complementar a seguranga necessaria siga as precaugdes especificas abaixo
relacionadas.

PROTOCOLO ESPECIFICO DA INDUSTRIA DE CERAMICA:

Uma nova realidade se apresenta e para isso somos chamados a responsabilidade de
nossas agdes, a fim de evitarmos a propagacéo do virus e a nossa contaminag&o. O protocolo
aqui apresentado propde medidas ao setor da Industria de Ceramica e afins e define algumas
responsabilidades com vistas ao gerenciamento do risco, mas precisamos ter em mente que cabe
a cada um realizar a sua parte e mais um pouco para conseguirmos manter nosso ambiente de
trabalho saudavel. Se ndo mudarmos nosso pensamento, ndo olharmos o nosso dia a dia com
responsabilidade, ndo nos tornarmos protagonistas dessa mudanga, todos os esforgos realizados
podem ser em véo frente 8 COVID-19. Nesse sentido, seguem as medidas a serem adotadas:

1. Evitar deslocamentos desnecessarios para os centros urbanos;

2. Disponibilizar lavatorios/pias com agua e sabao ou sabonete liquido e/ou alcool a 70%
em locais estratégicos (entrada, refeitério, banheiro e alojamento, por exemplo), para que os
trabalhadores fagam a higienizagao das méaos com frequéncia;

3. Orientar todos os trabalhadores que chegando no ambiente de trabalho, antes de
iniciarem suas atividades laborais, encaminhem-se ao vestuario para trocar a roupa de casa pela
roupa de trabalho, que pode ser fardamento, uniforme ou uma roupa privativa (destinada somente
ao trabalho). Realize essa troca evitando aglomeragao de pessoas dentro do vestiario;

4. Né&o tocar as maos em boca, olhos e nariz;

5. Os trabalhadores devem fazer uso obrigatério de mascaras;

6. Caso o trabalhador apresente sinais ou sintomas de sindromes gripais (coriza, tosse
seca, dor de garganta), mialgia, diarreia, cefaleia, perda parcial ou total de olfato ou paladar, deve
ser afastado imediatamente;

7. Os trabalhadores devem manter uma distancia segura de 2 metros e evitar contatos
fisicos desnecessarios, evitando inclusive se cumprimentar com abragos, beijos e apertos de
mé&o;
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8. Adotar escalas de trabalho para reduzir a quantidade de trabalhadores simultaneos nas
frentes de trabalho, de forma a garantir maior distanciamento entre eles;

9. Contato com fornecedores e técnicos deve ocorrer, preferencialmente, a distancia por
meios eletronicos;

10. Quando necessario realizar reunides e treinamentos com os trabalhadores ao ar livre,
com no maximo 10 pessoas, de modo a evitar aglomeragdes e confinamento em locais fechados
e sem circulagéo de ar;

11. No caso de escritrios de administragdo, as reunides devem ser virtuais (audios e
videos) de preferéncia. Se presenciais, reunir de 5 (cinco) a 10 (dez) pessoas utilizando
mascaras, mantendo o distanciamento de 2 metros, fazendo a correta higienizagéo das méos
(lavar com &gua e sabdo, uso de alcoal a 70% com fricgao de 20 a 40 segundos);

12. Nos  atendimentos aos  trabalhadores  dentro  do
empresalestabelecimento, realiza-lo de forma individual;

escritorio  da

13. Higienizag&o das éreas administrativas e éreas comuns (ver Protocolo Geral);

14. Em situages que seja imprescindivel o translado de trabalhadores, aumentar a
frequéncia de lavagem dos veiculos interna e externamente. Sempre que houver a presenca de
sujidade visivel, como matéria organica (secregdo, vomito, sangue, efc.), seguir o processo de
desinfecco do material bioldgico:

a) Coloque uma luva ou saco plastico na sua mao;

b) Despeje solugdo de hipoclorito de sodio de 0,1 a 0,5% por cima do residuo
organico com cuidado para néo respingar;

¢) Cubra o material com toalha de papel ou gaze;

d) Deixe o desinfetante agir por no minimo 10 minutos;

€) Recolha o residuo com o papel toalha;

f) Depois faga o descarte final como residuo infectante.

15. Os veiculos para transporte de trabalhadores devem ser totalmente higienizados a
cada 24 horas (intema e extemamente). Os pontos de maior contato dos usuérios no veiculo
(volante, manopla, freio de méo, porta-copos, cintos de seguranga, puxadores externos e intemos
das portas) devem ser higienizados com frequéncia. As janelas do veiculo devem ser mantidas
abertas, resguardados os limites de seguranga. Deve ser fonecido alcool a 70% aos
trabalhadores na entrada e saida do transporte para a correta higienizag&o das maos;

16. Caminhoneiros e outros prestadores de servigos durante a entrega de mercadorias
deve fazer uso de mascaras e manter o distanciamento de 2 metros entre as pessoas. Os
responsaveis pelo carregamento ou descarregamento da mercadoria deve realizar a higienizagéo
das maos antes e apds o contato com as mercadorias e ao assinar o recebimento em notas fiscais
ou outros documentos;

17. Oferega um local para que o visitante lave as maos com &gua e sabdo. Mantenha o
acesso do visitante somente nas areas realmente necessérias, como patios, galpdes, depositos,
efc. Avaliar se esses visitantes (ou pessoas proximas) estdo com algum sintoma respiratério, se
sim, avaliar a necessidade da sua entrada. Limpe e desinfete todas essas reas apds a saida do
visitante;

18. Néo conceder caronas nos veiculos e em cabines de tratores e caminhdes;

19. Higienizar constantemente com sanitizante (contendo solugéo de hipoclorito de
sodio de 0,1 a 0,5%) todas as ferramentas, méquinas e equipamentos de uso manual antes e
durante a execugdo dos trabalhos, assim como grandes superficies. Observar as medidas de
protegdo, em particular o uso de Equipamentos de Protegdo Individual (EPIs) quando do seu
manuseio;

20. As luvas devem ser lavadas a cada dia com &gua e sabéo e deixadas de molho em
solugéo de agua misturada a hipoclorito de sédio. Atengdo! O uso de luvas durante o manuseio
das ferramentas, néo reduz seu potencial de contaminagéo, uma vez que o contato das luvas
contaminadas com boca, olhos e nariz pode resultar no contégio;

21. Organizar o funcionamento dos refeitorios de forma a evitar aglomeragdes,
mantendo o distanciamento minimo de 2 metros entre os trabalhadores. Providenciar a retirada
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dos assentos intermedirios para evitar o contato dos trabalhadores durante as refeicdes,
orientando para que sejam evitadas conversas;

22. Limpar e desinfetar as superficies das mesas do refeitério, fazendo a desinfeccéo
com hipoclorito de 0,1 a 0,5% ou alcool a 70%. Apds as refeicBes ou lanches, os utensilios
utilizados devem ser lavados com &gua e sab&o, deixando-os permanecer ensaboados de 30 a
40 segundos, posteriormente, enxague bem em &gua corrente;

23. As refeicBes e bebidas devem ser servidas individualmente, preferencialmente em
embalagens descartaveis e fechadas. Proibido o autosservigo (self service) no refeitério da
empresalestabelecimento, receber pratos feitos ou quentinhas;

24. No refeitdrio da empresalestabelecimento, o trabalhador deve retirar sua méscara
ao sentar-se para fazer seus lanches e refeicdes, acondiciond-la em saco plastico ou saco de
papel individual. Apds o témino da refeicio deve-se proceder a higienizagéo das méos (dispor
de alcool a 70% nas mesas ou em locais bem préximos) e recoloca-la ou colocar uma nova
mascara, caso Seja necessario, sendo que o cuidado com ela é de responsabilidade de cada
trabalhador;

25. Nomomento da refeicao, caso o trabalhador necessite tossir ou espirrar deve utilizar
aetiqueta da tosse: apoiar rosto no antebrago e néo levar as maos para boca, nariz e olhos. Caso
esteja com sintomas gripais deve-se sequir a recomendagéo do Item 6 deste protocolo;

26. Os alojamentos de trabalhadores devem ser higienizados diariamente com &gua e
sahdo; disponibilizar lavatérios na entrada dos alojamentos com é&gua e sabdo ou sabonete
liquido e &lcool a 70%; dispor de ambiente com ventilag&o natural (portas e/ou janelas abertas);
manter distanciamento minimo de 2 metros entre cada cama; recomenda-se 0 uso de colchdo
coberto por material impermedvel para realizar a desinfecgdo com élcool a 70% apds uso por
cada trabalhador; lengais e toalhas devem ser de uso individual, devendo ser lavadas com &gua
e sabéo quando apresentar caracteristica de sujidade visivel, evitando agitar as roupas sujas na
hora da troca das roupas de cama, devido ao risco de promover particulas em suspensdo,
contaminando o trabalhador;

27. Intensificar a higienizagdo dos banheiros, especialmente, dos sanitarios (usar
hipoclorito de sédio a 1% apds cada uso e ao dar descarga permanega com a tampa do sanitério
fechada);

28. Aos trabalhadores que retornam diariamente as suas residéncias, recomenda-se
tomar banho e deixar roupas e sapatos ao ar livre, procedendo a lavagem deles com agua e
sabéo;

29. A empresalestabelecimento que tem até 19 funciondrios, devera seguir o Protocolo
Geral e este Protocolo Especifico, devendo o responsavel e/ou proprietério realizar o treinamento
da sua equipe e a efetivagio do PLANO SIMPLIFICADO DE CONTENGAO, PREVENGAO,
MONITORAMENTO E CONTROLE DA TRANSMISSAO DA COVID-19, denominado como
PLANO SIMPLIFICADO DE SEGURANCA SANITARIA E CONTENGAO DA COVID-19, o qual
deve ser preenchido no site PRO PIAUI, link para acesso: http://propiaui.pi.gov.br, apresentando
as evidéncias (Por exemplo: lista de frequéncia, registro fotografico, dudios, filmagens, entre
outras) em anexo, as quais devem ser pertinentes as medidas sanitarias do Protocolo Geral € as
especificidades deste Protocolo;

30. A empresalestabelecimento que possuir 20 ou mais trabalhadores devera preencher
o PLANO DE CONTENGAO, PREVENGAO, MONITORAMENTO E CONTROLE DA
TRANS,MISSAO DA COVID-19, denominado como PLANO AMPLIADO DE SEGURANCA
SANITARIA E CONTENGAO DA COVID-19, no site PRO PIAUI, link http://propiaui.pi.gov.br,
devendo anexar evidéncias (Por exemplo: lista de frequéncia, registro fotografico, &udios,
filmagens, entre outras) das medidas de controle de cunho administrativo ou estrutural, para
minimizar a exposi¢ao dos trabalhadores a riscos no ambiente laboral, proprios ou terceirizados,
bem como a propagagéo dos casos para a populagdo em geral. O referido plano podera ser
preenchido pelos mesmos profissionais responsaveis pelos programas de gerenciamento de
riscos exigidos pelas normas regulamentares de seguranga e salde do trabalho, tendo a
responsabilidade do gestor e do Servigo Especializado em Engenharia de Seguranga e em
Medicina do Trabalho — SESMT, nos termos da Norma Regulamentadora - NR 4. Quando a
empresa dispuser de Comiss&o Interna de Prevengao de Acidentes - CIPA, nos termos da NR 5
e normas afins, a referida comiss&o devera participar da execugéo, fiscalizagéo e publicidade do
Plano Ampliado de Seguranga Sanitaria e Contengéo da COVID-19.
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