ANEXO Il

PROTOCOLO SANITARIO PARA EVENTOS SOCIAIS

DAS RESPONSABILIDADES DE CADA AREA DENTRO DO EVENTO:
a) As principais orientagdes deste protocolo, no que tange aos contra-
tantes, organizadores, trabalhadores e convidados do evento devem ser
publicitadas de maneira ostensiva e de facil compreenséao.

b) Os responsaveis por cada setor do evento, como: cerimonial, buffet,
seguranga, limpeza, musica, fotografia, dentre outros devem assinar um
termo de responsabilidade, se comprometendo a aplicar este protocolo na
sua integralidade, no que couber dentro de sua area de responsabilidade;
c) A divisdo das responsabilidades fica a critério do organizador dos
eventos, devendo estar claro em documento a area e o nome do res-
ponsavel por cada setor da festa, bem como a assinatura do termo de
responsabilidade. Estes documentos devem estar de posse do organi-
zador para apresentacgao a fiscalizagéo, se requisitado;

d) Reduzir o tempo de realizagdo dos eventos nesta fase de liberacdo
para no maximo 4 horas.

REGRAS GERAIS:

a) Sanitizacdo adequada dos ambientes — todos os ambientes do lo-
cal do evento devem ser limpos 2 vezes por turno, ou a cada 2 horas,
com remocéao do lixo frequentemente, incluindo a limpeza de corredo-
res, equipamentos, elevadores, escadas, lobbies, areas de convivéncia,
com foco especifico em superficies e areas de toque;

b) Priorizar uso de lixeiras de acionamento automatico ou com o pé;

c) Uso obrigatério de mascaras tanto para convidados como para
equipes de trabalho;

d) Higienizagdo frequente das m&os com agua e sab&o ou alcool 70%
em gel; Distanciamento fisico recomendado;

e) Uso de tapete sanitizante na entrada do evento.

OCUPACAO DOS ESPACOS:

a) Realizar o célculo de ocupagéo conforme normativa local;

b) Viabilizar a ventilagdo natural ou garantir a troca de ventilagdo nos
espacos internos;

c) Monitorar o espaco disponivel para fluxo e permanéncia de pessoas
(trabalhadores, clientes, usuarios), respeitando o distanciamento mini-
mo de 1,5 m entre as pessoas;

d) Considerar separagdo minima de 1m entre cadeiras ocupadas, € o es-
pacamento entre as mesas, conforme regras de distanciamento estabeleci-
das pela OMS e 6rgaos oficiais locais, com minimo de 2 m de distancia, ou
uso de barreiras fisicas quando necessario, exceto as pessoas que fazem
parte do mesmo grupo familiar ou que residam na mesma casa;

e) Elaboragao de layouts que promovam o distanciamento fisico;

f) Demarcagao no chao de uso dos espagos, como elevadores e esca-
da, acesso aos banheiros, respeitando distanciamento;

g) Os elevadores sé devem ser usados em situagdes necessarias como
para PNE ou pessoas com dificuldade de locomogao;

h) Os locais de eventos devem zelar pela qualidade do ar e devem ter
PMOC (Plano de Manutengéo Operacéo e Controle) se possuirem mais
de 60.000 BTUS de capacidade instalada de ar-condicionado.
PROCEDIMENTOS PARA AS EQUIPES DE TRABALHO:

As recomendacdes gerais sao sugeridas para as etapas de montagem,
realizagdo e desmontagem do evento, podendo ser através de:

a) Reducdo maxima na equipe de trabalho no local do evento;

b) Restringir a participagao de profissionais do grupo de risco;

¢) Equipes de monitoramento, orientagéo e treinamento para as equipes
de trabalho e de servigos;

d) Observancia das normas estabelecidas para eliminar ou diminuir os
riscos de contaminagdo ao maximo;

e) Campanhas internas de boas praticas, de convivéncia, conscientiza-
¢ao, comunicacgao e sinalizagao;

f) Manter os ambientes abertos e ventilados em tempo integral;

g) Reorganizar o ambiente de trabalho para promover o distanciamento
social recomendado entre os trabalhadores;

h) Adogéo de escalas de trabalho e jornada reduzida, otimizagdo dos
servigos e do tempo;

i) Controle de acessos das equipes de trabalho mantendo lista com
nomes e contato;

j) Uso de Equipamentos de Seguranca Individual — EPIs, tais como masca-
ras, luvas, aventais, 6culos de protegao ou protetores faciais “face shield’;
k) O uso de termdémetro de controle de temperatura corporal é facultativo;
1) Disponibilizar de recipientes com alcool gel para higienizagdo das
maos em pontos estratégicos e visiveis;

m) Disponibilizar quando possivel, pias com agua e sabao para lavagem
das maos em locais estratégicos, visiveis e sinalizados;

n) Uso de toalhas descartaveis;

0) Locais para o descarte adequado de residuos;

p) Locais adaptados para guarda de objetos pessoais das equipes de trabalho;
q) Objetos pessoais devidamente higienizados, protegidos e lacrados
para serem guardados;

r) Regras de convivéncia e distanciamento fisico para o uso de refeito-
rios, vestiarios, banheiros e areas de descanso;

s) Equipes de limpeza com orientagéo redobrada para desinfecgao reforgada;
t) Controle e limitagdo do nimero de pessoas para a entrada e saida
dos refeitérios, sanitarios e vestiarios, evitando assim a aglomeragéo;
u) Controle especial de cronograma para a logistica de descarga e car-
ga — montagem e desmontagem, para evitar a aglomeragéao;

v) O material de descarga como moveis, lougas, equipamentos em geral
e outros deve vir embalado e higienizado na entrega e retirada;

w) Evitar uso de objetos coletivos que necessitem ser tocados.
PROCEDIMENTOS PARA RECEBER E ATENDER O PUBLICO DO EVENTO:
Adotar medidas para procedimentos de conforto e convivio social através de:
a) Producéo de mapa, para acomodagao dos convidados;

b) Equipes de receptivo e atendimento devem fazer uso de Equipamentos
de Seguranca Individual — EPIs, tais como mascaras, luvas e aventais;

c) O servigo de recepgéo fara a indicagéo do local onde o convidado
deve se acomodar mediante apresentagdo do mapa do espago;

d) Orientagdes aos convidados através de telefone, E-mail, Linkedin ou
outras redes sociais com servigo de “follow up”, sobre os cuidados e as
recomendagdes de saude;

e) Oferta de mascaras de protegdo para os convidados que ndo esti-
verem com nenhuma, ndo permitindo de maneira alguma que ninguém
adentre no local sem mascaras;

f) Ocupagédo reduzida do numero de pessoas no local (publico e
equipes de trabalho);

g) Oferecer barreiras sanitaria em todos os pontos de atendimento;

h) Recipientes com alcool gel em pontos estratégicos, um ponto para
cada 15 participantes;

i) Lista com nomes e contatos dos convidados (manter registrada por
aproximadamente 30 dias para monitoramento sanitario);

j) Medidas de distanciamento fisico através de orientagdes, marcacdes
nos pisos e barreiras;

k) Limpeza e sanitizagdo reforgada durante o evento;

1) Controle para limitar o acesso da entrada e saida de pessoas nos sanitarios;
m) Chapelarias organizadas para guarda de objetos dos convidados
com higienizagéo e saco lacrado;

n) Atracdes da festa com distanciamento e ou barreiras entre estes e o publico
NO ESTACIONAMENTO:

a) Proibido o servigo de manobrista;

b) Fazer uso das vagas de forma intercalada;

c) Manter distanciamento fisico seguro, minimo de 1,5 m, entre cada clien-
te e/ou funcionario em filas de estacionamento, area de credenciamento,
entre outros, demarcando o piso com adesivos e sinalizagéo nas areas;
PROCEDIMENTOS PARA SERVICOS DE ALIMENTOS E BEBIDAS:
a) Empresas de alimentagdo devem implementar os protocolos segu-
ranga relativos ao controle de alimentos e suprimentos, preparagao,
manuseio, transporte de alimentos, higiene e limpeza dos locais de pre-
paro, para participagdo nos eventos, conforme as recomendacdes da
Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria — ANVISA;

b) Garantir que os buffets cumpram as normas estabelecidas em seu protocolo;
c) Fazer uso do menu para descrigdo dos itens e forma de servigo da
alimentagéo, bem com informagdes sobre a conduta do convidado
durante o evento;

d) Reforgar as boas praticas na cozinha e reservar espaco para a hi-
gienizagao prévia dos alimentos crus, como frutas, legumes e verduras;
e) Reforgar os procedimentos de higiene nos locais de producéo
das refeigdes;

f) Necessario o uso de luvas para o porcionamento de refeicbes, de-
vendo o colaborador, antes de iniciar as atividades, higienizar as maos;
apos a retirada e trocadas as luvas a cada mudanca de atividade;



